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OSTERIA npen CASTELLO

L'Osteriov & un posto- accogliente;, dall’ atmosfera tanto- semplice quanto- curatoy, perché desidero ricevere come inv
wnaw casay, o v un Castello- E questo- lo- spivito- del nostro- lwogo: & quio che avviene Uincontro- cow i nostro- territorio;
nel piatto-e nel bicchiere. Oltre al paesaggio; suggeritore dio chiavo-fascino; Vorto-vicino-& di grande ispiragione per
U nostri chef che trasformano- e interpretano- le stagioni e i profumi del Chiantt piv claussico. Piattt dellaw tradigione
accanto- v nuove intuigioni vedono- protagonisti esclwsivamente i prodottt dellow terrar toscana: gl ol dir cawattere;
le carni saporite, U pesci del vicino- mawe sono- twttt awricchity, unaw voltow awrrivatt o towolay, dall abbinamento- nel
bicchiere. A volte anche cow sovpresa.

Francesco-Ricasoli

The Osteriov offers av welcoming ambiance; withy v simplicity and attentiow to- detail that willl make yow feel bothv
comfortably at home and inv an elegant castle. This iy the spirit of our restauwrant, where yow encounter owr tervoir
v owr dishes and i your glass. Inv addition to- the breathtaking views;, our nearby vegetable gawvdew iy the
wuspiration for our chefs; who- elegantly transform and interpret the seasons and the quintessential essences of the
most classic Chianti. The menw iy based onw traditional dishes alongside contemporary creations using ondy Tuscowv
ingredients: owr extrav virgin olive oils, distinctive meaty and freshv seafood, all thoughtfully prepared. Paived withv
the perfect wine; yow might even be surprised.

Francesco-Ricasoli
Vinw al Bicchiere - Wine by the Glass
Torricellar 2015 Toscanaw Igt (Chardornay, Sauwvignow Blanc) € 6,00
Brolio-2015 Chiauntt Classico-Docg € 5,00
Brolio-Riservaw 2014 Chiontt Classico-Docg Riservay € 7,00
Castello-di Brolio-2013 Chiawntt Classico-Docg Groww Selegione € 10,00
Granello-2016 Toscana Igt Passito € 6,00
Castello- di Brolio-2010 Vinsanto- del Chiantt Classico-Doc € 8,00
Bevande - Drinks

Acquaw minerale natuwrale Vernow (0.750) - Verna mineral bottled water (0.75L.) € 2,50
Buraw awtigionale toscanaw (33cli) - Tuscan beer (cli33) € 7,00
Bibite toscane con acquav minerale delAmiataw (33cl): imonata, colay, aranciata, tonicay, gazzoso

Bottled 7Tuscan soft drinks with meneral waler from Mt Amiata (cl.33).: colay tonic lemory soda; orange € 3,50
Succhis di fruttow biologici toscani - Organcic Tuscan frudd juices € 4,00
Caffe - Coffee € 1,50
Cappuccino- € 3,00
Amawt, liquori e distaty - Bitters; Spirity & Grappas € 4,00



Menw Degustazione - Tasting Menw

Selegione di odori e sapori del nostro-territorio- secondo- le stagioni - 4 portate e 3 vini
- 5 portate e 4 vini
A selection of scenty and flavours from our regiory mirvoring the Seasons - 4 courses and 3wines
- 5 couwrses and 4 wines

GU antipasti - Appetizers

Saluwmis toscani conw crostini - Tuscan cured meals with bruschettas

Sformatino- di melangane, cremaw di pomodoro-e gocce di basilico - EZggplant flary tomato-cream and basil droplets
Insadatow dell ovto- con caprino- scottato-e salsaw A pere - Our garden salad with grilled goat cheese and pear sauce
Baccalov mantecato; cialda all accingo e gocce di caffe - Whipped dyied cod; anchovy wafer and coffee droplets

I primis - First Counrses

Tortellv di diafravmmar di mawngo; acquaw di pomodoro, diaframmoa mawrinato-e agrwmi - Beef stuffed tortells; tomaio-waler;
marinaded beefand citrus frudls

Gnocchi allovticay, trotaw inv due modi con spugnole e salsaw allo- zafferano- - Nettle gnocchi; trout vawriation

withv morel mushwooms and saffrow saurce

Tagliatelle agli aspavagi, gabaione salato-e mintili disidvatoli - 7Tagliatelle with asparagus; savory zabacone

and dehydrated bluebervies

Zuppaw di legumi, profuuniv e sapori toscanis - Beans soup, Tuscan aromas and flavowrs

Il piatto- dellaw tradigione - The Traditional Dishv

Latrippo allaw fiorentinow -  Florentine tripe €14,00

I secondi - Mavinw Courses

IUpiccione dell Osteriav del Castello- - Osteriav del Castello’s squal-
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€ 22,00

Petto- donatiray, salsaw ai lamponi;, pure di cawolfiore e miele - Duck breast; raspbesry sawce; cauliflower and honey purée € 18,00

Filetto- di maiale con scalogno-al cawtoccio-e melangane - Pork filet with shallot baked in foil and eggplantsy € 18,00
Tagliatow conw cremavw ol aglio- - Sliced Tuscan beef steak with garilic sauce € 20,00
Busteccaw allaw Floventinaw - 7he real Floventine steak Alkg € 55,00
I contorni - Side dishes
Ogni giorno-dallovto-di Brolio- - Dadly from Brolio’s vegetable garden
Insalate di stagione - Seasonal salads € 6,00
Verduwe cotte o fontasiov - Cooked vegetables with a twist € 6,00
I dolci - Dessertsy
Mousse di pompelmo- rosa e cioccolato- bianco- - Pink grapefruct and white chocolate mousse € 8,00
Cremav dis cawrote e zengero- covw croccante di sesamo- - Carvot and ginger cream with sesame brittle € 8,00
Semifreddo ai fruktt rossi conw salsow alle spegie e meringow - Red fruils semdifreddo- with spices cream and meringue € 8,00
Selegione di formaggi locali cow le confettuwre -Selection of local cheeses with the jams € 14,00

Pane e coperto-avpersonav - Table cover charge per person: € 2,00
I membri del Wine Clul- sono- inwitali o mostrave lav lovo-tessera quando- chiedono- il conto; gragie.
Ricasole Wine Club- members are kindly requested to-show thedr card whew asking for the bill: Thank youw:




