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OSTERIA peL CASTELLO

L'Osteriov & un posto- accogliente, dall atmosfera tanto- semplice quanto- curata, perché desiderar ricevere come in
wnaw casay, o i un Castello- E questo- lo- spivito- del nostiro- lwogo: & quis che awviene Uincontiro- con ib nostro- texritorio,
nel piatto-e nel bicchiere. Ollre al paesaggio, suggeritore dio chiawo-fascino,; Uovto-vicino-& di grande ispiragione per
U nostrv chef che trosformano- e interpretono- le stagioni e v profumic del Chiantt pivv classico- Piattt dellaw tradigione
accanto- v nuwove intuigioni vedono- protagonistt esclusivamente o prodottv della tervar toscanov: gl ol div cawrattere,
le cowrni saporite; U pesci del vicino- mawe sono- tuit awricchity, una voltow awrrivatt av towolay, dall abbinaumento- nel
bicchiere:. A volte anche cow sorpresa.

Francesco-Ricasoli

The Osteriov offery av welcoming ambionce; witiv av simplicity and attention to- detoil that will make yow feel botiv
comfortably at home and in anw elegant caustle: This is the spirit of owr restoumrant, where yow encounter owr terroir
v owr dishes and inv your glass. In addition to- the breathtaking views, owr neawrby vegetable gawden iy the
wupiration for our chefs, who- elegantly transform and interpret the seasons and the quintessential essences of the
most classic Chiontl. The menu iy based onw traditional dishes alongside contemporary creations using only Tuscawn
ingredients: owr extrov virgin olive oils, distinctive meaty and freshv seafood;, all thoughtfully prepowed. Paired with
the perfect wine;, yow might evew be suwprised.

Francesco-Ricasoli
Vini al Bicchiere - Wine by the Glass
Torricellaw 2016 Toscanaw Igt (Chardonnay, Sauwignown Blanc) € 7,00
Brolio-2016 Chiantt Classico-Docg € 6,00
Brolio-Riservar 2015 Chiantt Classico-Docg Riservar € 8,00
Cautello- di Brolio-2015 Chianit Clausico-Docg Graww Selegione € 10,00
Gramello-2016 Toscana Igt Passito- € 6,00
Castello- di Brolio- 2010 Vinsanto- del Chiantt Classico- Dot € 9,00
Bevonde - Drinks

Acquar minerole natuwrale Vernow (0.750) - Verna mineral bottled water (0.75L.) € 2,50
Buraw autigionale toscanaw (33cl) - 7Tuscan beer (cli33) € 7,00
Bibite toscane cow acquaw minerode dellAmiato (33cl.): imonata, cola, aranciato, tonica, gaggosa

Bottled Tuscan soft drinks with- mineral waler from Mt Amiata (cl33): colay tonic lemory soday orange € 3,50
Succhi di fruttow biologici toscanis - Organcc Tuscan friudt jiices € 4,00
Caffe - Coffee € 1,50
Cappuccino- € 3,00
Amawt, iquori e distilats - Bilters; Spiritsy & Grappas € 4,00



Menw Degustazione - 7Tasting Mencw

Selegione di odori e sapori del nostro-territorio- secondo-le stagioni - 4 portate e 3 vini € 45,00

- 5 portate e 4 vini € 60,00
A selection of scenty and flavowry from owr regiony marvoring the Seasons - 4 courses and 3wines € 45,00

- 5 courses and 4 wines € 60,00
X X X
GUW andipasti - Appeligers
Saluwmi toscani con crosting - 7Tuscan cured mealy with bruschettos € 12,00
Sformatino- di melangane;, cremaw diopomodoro-e gocce di basilico - Eggplant flary tomato-cream and basil droplets € 10,00
Insadatow dell ovto- con caprino- scottato-e salsaw di pere - Owr garden salad with grilled goat cheese and pear sauce € 10,00
Baccala mantecato; ciodlda all accinga e gocce di caffe - Whipped dyied cod; anchovy wafer and coffee droplety € 12,00
I primis - First Courses
Tortelli di galletto-livornese, salsow di peperone; creste di gallo-e dragoncello- - Rovster stuffed tortells; pepper savce;
rooster comb-and torragon € 14,00
Gnocchi all ovticaw conpesce di lago; finferli e gafferano- - Nettle gnocche with trout, chanterelles mushvooms and saffron € 14,00
Tagliatelle estive sl anguriay, cetriolo, sedano-e gin - Sumumer tagliatelle with watermelony cucuumber; celery and gin € 12,00
Cremav div cawrote conw pesto-di salviov e chips di cawote - Carvot soup with sage pesto-and carvot chips € 12,00
IUpiatto della tradigione - The Traditional Dishv
Lapappo al pomodoro - 7he Tuscan tomato-soup €12,00
I secondi - Main Courses
Ilpiccione dell Osteriov del Castello- - Osteria del Castello’s squab- € 22,00
Scomeritow di maiale conw crumble di pane, rovanelli mowinaki e agruwmis - Grilled pork neck with bread crumble;
mawinaied radishes and cilrus fruct € 18,00
Uovo- cotto- av vapore cow cremar al tauwtufo- nero, patatow violaw e guanciode crocconte - Steamed egg
with black truffle creamy violet potato-and crispy bacon € 16,00
Tagliatow con cremaw adl aglio- - Sliced Tuscan beef steak with garlic sauce € 20,00
Busteccaw allaw Florentina - 7he real Flovenitine steak Alkg € 55,00
I contorni - Side dishes
Ogniv giorno- dalllovto- di Brolio- - Dadly from Brolio’s vegetable garden
Insalate di stagione - Seasonal salads € 6,00
Verduwre cotte a fontasiov - Cooked vegetables with a twist € 6,00
I dolci - Desserts

Mouwsse gelatow di cioccolato- amaro-e aromar di peperoncino- - Frogen dark chocolate mousse and chilc pepper avoma € 8,00
Creme brulee al te nero-cow salsav al miele - Black tea creme brulée with honey sauce € 8,00
Lemow curd composto con biscottind - Lemon curd with cookies € 8,00
Selegione di formaggi locali cow le confetture - Selection of local cheeses with the jams € 14,00

Pane e coperto-avpersonaw - Table cover chavge per person: € 2,00
I membri del Wine Clul- sono- inwitat v mostrave low lovo-tessera quando- chiedowno- il conto, gragie.
Ricasole Wine Club members are kindly requested to-show thecr card whew asking for the bill: Thank you:




