
 
 
 
 
 

31 dicembre 2018 
December 31st 2018 

 
Menu di Capodanno 
New Year’s Eve Menu 

 

Il benvenuto dell’Osteria 

Osteria’s welcome 

 

La quaglia con zucca e zenzero  

Quail with pumpkin and ginger 

Il polpo con olive e prezzemolo 

Octopus with olives and parsley  

Torricella 2016, Toscana Igt 

 

Il risotto alle erbe, cotechino, agrumi e fiori 

Herbs risotto, Cotechino sausage, citrus fruit and flowers  

La zuppa di cardi 

Thistle soup 

Brolio Riserva 2015, Chianti Classico Docg Riserva 

 

Lo zampone e lenticchie 

Stuffed pig's trotter and lentils 

Il sorbetto alla mela verde e sambuco 

Green apple and elderflower sorbet 

Il Baccalà 

Cod  

 Castello di Brolio 2015, Chianti Classico Docg Gran Selezione 

 

Il panettone nel bicchiere 

Panettone in a glass 

Champagne Besserat de Bellefon Brut 

 

 Dopo la Mezzanotte / After Midnight 

L’uva con i fichi secchi e golosità benaugurali 

Grapes and dried figs, and auspicious delicacies 

 
 

Menu degustazione €90 a persona 

Tasting menu €90 per person  

 


