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OSTERIA penL CASTELLO

L’Osteriav & wn posto- accogliente, dadl atmosfera tanto- semplice quanto- curato, perché desidera ricevere come inv unav
casa, o v un Castello. T questo- lo- spivito- del nostro- lwogo: & quiv che awviene Uincontro- conw ib nostro- tervitorio; nel
piatto- e nel bicchiere. Oltre al paesaggio; suggeritore di chiowo fascino; Vorto- vicino- & di grande ispirazione per v
nostri chef che trasformano- e interpretano- le stagioni e v profumic del Chiownkt piv classico. Piaktt dellaw tradigione
accanto- a nmwove intuigioni vedono-protagonistt esclusivamente v prodottt della terva toscanau: gl ol di cavattere; les
carni saporite, U pesci del vicino- mawe sono- Tttty awricchity, unaw voltw awrivat v towolay, dall abbinaumento- nel
bicchiere. A volte anche cow sorpresa.

Francesco-Ricasoli

Bevande
Acquaw minerale naturale Vernaw (0.750.) € 2,50
Buraw awtigionale toscanaw (33cl.) € 7,00
Bibite toscane con acquaw minerale delVAmiataw (33cl): imonatw, cola, aranciatw, tonica, gazzosa € 3,50
Succhi di fruttow biologici toscanis € 4,00
Caffe € 1,50
Cappuccino € 3,00
Amawy, liquori e distillatt € 4,00
Menuw Degustazione
Selegione di odori e sapori del nostro-territorio secondo-le stagioni - 4 portate e 3 vine €45,00

- 5 portate e 4 vini €60,00



GU antipastt

Saluwmis toscani dellaw Macelleriov Ceccatelli cov crosting
Lwmache brasate con polento croccante; rape e cubi di pane awromatizzato-

Tuorlo-d’uovo-locale mowinato- al sale e fritto, crema di cavolo- romano; gocce dipecorino-e spumar di funghi

Pane soffiato-fowrcito- al cavolo- nero- con olio- monocudtivawr Morvaiolo-

I primi

Tortelli di agnello; bowawese di funghi porcing, salsaw di cerfoglio- con fondo d’agnello-profumato- al muschio- e cipresso-

Gnocchiv di patate cow cremar al topinambur, uwlivo-e olio-di Brolio-
Tagliatelle al rosmawino- con castagne, melagrana e raguw di germano- reale
Paustow conv fagioli inv diverse consistenge e pancetto croccante

Il piatto- della tradigione

Lo ribolitaw €12,00

I secondi

Piccione toscano-dell Osteriav di Brolio-

Panciw A maiade nostrano- con confettura di mele di Brolio-e verdurine confit

Peposo-di carne locale conw sedano- rapa fritto-

Terrina dio coniglio- nostrano- covw erbe spontonee; pistacchi e giowrdiniera di verdure
Baccalaw morinato- agli agrumi, cremaw di pomodoro-e capperi e crumble al nevo-di seppiav

I contorniv
Ogni giorno-dallovto- di Brolio-
Insadate di stagione
Verduwre cotte o fontosiov
I dolci
Ricordo di pane e gucchero-

Mousse al limone; meringa movbida e frolla
Soffice al cioccolato- amawo- e confettuwra dio allbicoccav
Selegione di formaggi locali De Magi cow le confetture toscane

Swrichiestow é disponibile una piccola selegione di pialtt per celiace o-per particolarc motive de salute:
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€ 6,00
€ 6,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 14,00

Pone e coperto-apersona € 2,00

I membri del Wine Club- sono- ivwitalt o mostrarve la loro-tessera quando- chiedono- il conto; gragie.




