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OSTERIA p1 BROLIO

VI INVITIAMO A CONSULTARE LE PROPOSTE DELL ' OSTERIA DI BROLIO. RITROVERETE NEL NOSTRO MENU LO SPIRITO
DELLA STAGIONE E MATERIE PRIME DI ALTA QUALITA. IL RISULTATO E UNA CUCINA DI GRANDI EQUILIBRI, DOVE LA
CREATIVITA E LEGGERA E BEN DOSATA, IL. CONTRASTO DEI SAPORI NON E ESALTATO MA SUGGERITO, MENTRE LA
TRADIZIONE E PROFONDAMENTE RISPETTATA.

MENU DEGUSTAZIONE

S/ INTENDE PER TUTTO IL TAVOLO

BENVENUTO DELL'OSTERIA

TERRINA DI CONIGLIO NOSTRANO CON PISTACCHI, EMULSIONE DI RUCOLA E GIARDINIERA

RISOTTO Al PROFUMI E SAPORI TOSCANI

UOVO LOCALE IN CAMICIA, SCAROLA MARINATA ALLA SENAPE E LENTICCHIE

PICCIONE TOSCANO DELL'OSTERIA DI BROLIO

GELATO AL LAMPONE CON INFUSO DI 12 SPEZIE €50,00

SONO COMPRESI IL COPERTO E L'ACQUA

IL NOSTRO PERCORSO DI ABBINAMENTO VINI €15,00
ALBIA ROSE 2018

BROLIO CHIANTI CLASSICO 2017

BROLIO CHIANTI CLASSICO RISERVA 2016

GRANELLO PASSITO DI TOSCANA 2017

LE BEVANDE

ACQUA MINERALE NATURALE VERNA (0.75L) € 2,50
BIRRA ARTIGIANALE TOSCANA (33CL) € 7,00
BIBITE TOSCANE CON ACQUA MINERALE DELL’AMIATA (B3CL.): LIMONATA, COLA, ARANCIATA, TONICA, GAZZOSA € 3,50
SUCCHI DI FRUTTA BIOLOGICI TOSCANI € 4,00
CAFFE € 1,50
CAPPUCCINO € 3,00
AMARI, LIQUORI E DISTILLATI € 5,00



GLI ANTIPASTI

SALUMI TOSCANI DELLA MACELLERIA CECCATELLI CON FORMAGGIO
TARTARINA DI MANZO TOSCANO

INSALATA DELL'ORTO CON CAPRINO SCOTTATO E SALSA DI PERE
PARMIGIANA A MODO NOSTRO

| PRIMI

TAGLIATELLE AL RAGU DEL BARONE
TORTELLI DI BACCALA E LIMONE

GNOCCHI DI PATATE CON CREMA DI PISELLI E MENTA, FONDUTA DI FORMAGGI E PISELLI FRESCHI
ZUPPA ESTIVA FREDDA
CREMA DI FAGIOLI CON CIPOLLA CARAMELLATA E SALVIA

| SECONDI

PICCIONE TOSCANO DELL’OSTERIA DI BROLIO

CONTROFILETTO DI MANZO TOSCANO CON LIMONE GLASSATO, DEMI GLACE E PESTO DI CAPPERI E FINOCCHIETTO
DAINO NOSTRANO CON CILIEGIE E CIOCCOLATO

SEPPIA CON SALSA DI ALBICOCCHE E CUMINO, FORMAGGIO ERBORINATO

UOVO LOCALE IN CAMICIA, SCAROLA MARINATA ALLA SENAPE E LENTICCHIE

FIORENTINA A LUNGA FROLLATURA DELLA MACELLERIA CECCATELLI (SU ORDINAZIONE)

| CONTORNI

OGNI GIORNO DALL’ORTO DI BROLIO

INSALATE DI STAGIONE
VERDURE COTTE A FANTASIA

| DOLCI

TIRAMISU DI BROLIO

CANNOLO TOSCANO

GELATO AL LAMPONE CON INFUSO DI 12 SPEZIE

SELEZIONE DI FORMAGGI LOCALI DE MAGI CON LE CONFETTURE TOSCANE

SU RICHIESTA E DISPONIBILE UNA PICCOLA SELEZIONE DI PIATTI PER CELIACI O PER PARTICOLARI MOTIVI DI SALUTE.

€ 12,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 22,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 18,00
€ 16,00

ALL'ETTO € 5,50

€ 4,00
€ 5,00

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 14,00

PANE E COPERTO A PERSONA € 2,00

| MEMBRI DEL. WINE CLUB SONO INVITATI A MOSTRARE LA LORO TESSERA QUANDO CHIEDONO IL CONTO, GRAZIE.




