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OSTERIA p1 BROLIO

IL BRUNCH DELLA DOMENICA A BROLIO

ANTIPASTI IN CONDIVISIONE

30 EURO A PERSONA
TOAST | CROQUE MADAME, PECORINO, PROSCIUTTO COTTO TOSCANO

BRIOCHE BREAD, CROQUE MADAME, PECORINO, ARTISANAL TUSCANY HAM

UOVO| ASPARAGI, GUANCIALE

PAN FRIED EGG, ASPARAGUS, CRISPY GUANCIALE

CORNETTI | DOLCI E SALATI

HOUSE-MADE CROISSANT, FILLED WITH JAM, CHOCOLATE, FINOCCHIONA AND CHEESE

FOCACCIA | MORTADELLA, POMODORI SECCHI, STRACCIATELLA

TRADITIONAL FOCACCIA, SUN DRY TOMATOES, STRACCIATELLA

OSTRICHE | FRITTE, GEL AL LIMONE, TIMO

DEEP FRIED OYSTER, THYME, LEMON GEL

PRIMI IN COMBINAZIONE

18 EURO A PERSONA
PAPPARDELLA | RIPIENA DI FUNGHI, SALSA AL PECORINO

HOUSE-MADE PAPPARDELLA FILLED WITH MUSHROOMS, PECORINO SAUCE

PASTA MISTA| FAGIOLI E COZZE

PASTA MISTA, MUSSELS AND BEANS

LINGUINE | ZUCCHINE, BOTTARGA, LIMONE

LIMGUINI, ZUCCHINI, MULLET BOTTARGA, LEMON

SECONDI A SCELTA

20 EURO A PERSONA
PULLED PORK |PANE AL VAPORE, SALSA VERDE, CIPOLLA

PULLED PORK, STEAMED BREAD, PARSLEY SAUCE, BRAISED ONIONS

FISH AND CHIPS | DI OMBRINA

ROYAL SEA BASS FISH ABD CHIPS STYLE

DOLCI AL CARRELLO

10 EURO A PERSONA
BOMBOLONE | AL CARAMELLO SALATO

BOMBOLONI, SALTED CARAMEL CREAM

PANNACOTTA| FRUTTI DI BOSCO
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PANNACOTTA, RED BERRIES

DIPLOMATICO | CREMA ALLA VANIGLIA, ALCHERMES

VANILLA CREAM AND ALCHERMES CAKE

MENU DEGUSTAZIONE | so0Euro

SELEZIONE SPECIALE A CURA DEI NOSTRI CHEF SALVATORE E DANILA

Special Menu Selection Crafted by Our Chefs, Salvatore and Danila

IL BRUNCH DELLA DOMENICA A BROLIO

COCKTAIL

SPRITZ 7

bitter re dei re, albia spumante

MIMOSA 8

Orange juice, albia spumante

BELLINI 8

Peaches juice, albia spumante

BLOODY MARY 8

House made tomato juice, Tuscan wodka, tabasco
GIN TONIC 8

Tuscan gin, tonic water from mt. amiata

VINI AL BICCHIERE

ALBIA ROSE 2023 6
50% Sangiovese, 50% merlot
TORRICELLA 2022 8
100% chardonnay

CHIANTI CLASSICO BROLIO 2022 7
95% Sangiovese, 5% colorino
CHIANTI CLASSICO RISERVA 2020 9
100% sangiovese

CASTELLO DI BROLIO 2020 15

100% sangiovese

BEVANDE

ACQUA DI BROLIO TRATTATA 1,50 | (0.75L)

BROLIO’S PURIFIED WATER

BIRRA ARTIGIANALE TOSCANA 7 | (CL.33)

TUSCAN ARTISAN BEER

BIBITE TOSCANE 4,00 | CON ACQUA MINERALE DELL’AMIATA (LIMONATA, COLA, ARANCIATA, TONICA, GAZZOSA)
BOTTLED TUSCAN SOFT DRINKS WITH MINERAL WATER FROM MT. AMIATA (LEMON, COLA, ORANGE, TONIC, SODA)
SUCCHI DI FRUTTA BIOLOGICI TOSCANI 4

ORGANIC TUSCAN FRUIT JUICES

CAFFE 2,00 | COFFEE

CAPPUCCINO 3,50 | CAPPUCCINO

AMARI, LIQUORI E DISTILLATI 4 | BITTERS, SPIRITS & GRAPPAS



